
EVERYTHING BY HAND AND NOTHING 
BY HALVES, THAT’S HOW WE DO IT. OUR 
MEAT IS HAND-SELECTED FROM THE 
BEST OF THE BEST, THEN AGED AND 
PREPARED IN-HOUSE. OUR BREAD IS 
BAKED HERE FRESH EVERY DAY AND 
OUR SAUCES AND MARINADES ARE OUR 
OWN RECIPES. NO FUSS, NO NASTIES, 
NOTHING BUT QUALITY AND CRAFT. 
YOU COULD CALL IT FIELD-TO-FORK; 
WE JUST CALL IT GIVING YOU THE BEST.

www.chopbloc.com

Chuck

Rump // Picanha

Sirloin // T‑Bone 
Bone in Sirloin // Fillet //
Chateaubriand

Ribeye // Prime Rib



Bread & Chimichurri £4 // Olives £3 

ASK ABOUT TODAYS SPECIAL FEATURE BURGER. WE SWITCH THIS UP EVERY FEW WEEKS AND 

ALLOW OUR TALENTED CHEFS TO DREAM UP SOME TASTY BURGERS!

Chop Bloc Burger (bacon £1)  ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� £14.00 
Our interpretation of a classic American “smashburger”� A Double 100g patty smashed on the grill, cheddar cheese, smokey 

ketchup, miso mayo, lettuce, tomato, onion, homemade brioche bun� The classic Chop Bloc burger�

Josper Bacon Burger����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������£15.00 

Our premium 300g patty burger, cooked medium rare over charcoal, double cheddar cheese, bacon, ketchup, miso mayo, 

mustard, lettuce, tomato, onion, homemade brioche bun� 

Trio Smoked BBQ Sliders  ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� £15.00 
A trio of BBQ sliders sliders; Smoked Brisket with a dijon mayo & gherkin // Smoked Pulled Pork with chipotle sauce // Smoked  

picanha served with our homemade veal jus� 

Veggie Burger (v)  �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� £12.00 
Homemade beetroot, cauliflower, quinoa, panko breadcrumb & egg patty� Served with cheddar cheese & miso mayo, on our 

homemade brioche buns�

CHOOSE A SAUCE  
Peppercorn // Béarnaise // Chimichurri  
// Red Wine Veal Jus // Blue Cheese // Weeping Tiger Chilli // 
Burnt Onion Sauce // Curried Butter // Garlic Butter

Chips (v) // Fat Chips (v) ������������������������������������������£4.00

Truffle Parmesan Chips (v) �������������������������������������£5.00

Mixed Vegetables (v) �������������������������������������������������£4.00

Smoked Vegetable Couscous (v) ����������������������������£4.00

Onion Rings (v) �����������������������������������������������������������£3.00

Corn (v) ��������������������������������������������������������������������������£4.00

Chipotle Corn (v) ��������������������������������������������������������£5.00 

Mash & Gravy �������������������������������������������������������������£4.00

Sweet Potatoes. Regular or Spicy Sauce (v) ��������£5.00 

Chinese Broccoli & Burnt Onion Sauce ��������������£5.00

Rocket, Tomato & Parmesan Salad (v) �����������������£4.00 
Mushrooms with Kecap Manis (v) ������������������������£4.00

Sautéed Spinach with Lemon & Garlic (v) ����������£4.00

Mac & Cheese (v) �������������������������������������������������������£4.00

Sautéed Green Beans with Garlic(v) ��������������������£4.00

New Potatoes & Chorizo  ������������������������������������������£4.00

Halloumi Cheese ��������������������������������������������������������£3.00 
Lobster  & Crayfish Mash ��������������������������������������£14.00

Oxtail Chilli Chips �����������������������������������������������������£6.00 

All Steaks are served with chips, fat chips or a mixed salad 
and a steak sauce of your choice�

T – Bone ���������������������������������������������� £7 per 100g 
(500g // 600g // 700g // 800g)  
Bone in Sirloin ������������������������������������� £7 per 100g  
(500g // 600g // 700g // 800g) 
Chateaubriand  ��������������������������������� £10 per 100g 
(600g ‑ 1200g)

Prime Rib �������������������������������������������� £7 per 100g 
(800g / 900g / 1kg / 1.1kg / 1.2kg) 

Sirloin  ����������������������������������  300g £26 // 400g £30 

Ribeye  ���������������������������������  300g £26 // 400g £30 

Fillet  �������������������������������������225g £29 // 300g £34 

Rump  ������������������������������������300g £20 // 400g £24 

Picanha  �������������������������������������������������� 400g £24 

Churrasco Marinated Steaks 

Butterfly cut steaks marinated in garlic, olive oil & parsley. 

Served pink.

Sirloin �������������������������������������������������  300g  £26�00 

Ribeye ������������������������������������������������  300g  £26�00  

Fillet ���������������������������������������������������  300g  £32�00

Chimichurri Ribeye �����������������������������  500g  £40.00
Large spiral cut ribeye marinated in our house chimichurri 

sauce�

Chilli Bone-In Sirloin ������������������������� �� 500g  £35.00  
Bone in sirloin served sliced, with a Weeping Tiger Chilli & 
chopped coriander�

Korean Ribeye �������������������������������������� �. 500g  £35.00  
Our thick cut ribeye marinated in soy sauce, garlic, fresh 
chilli, sesame oil, spring onions & sesame seeds� 

Blue Cheese Rump �������������������������������  500g  £30.00
Rump steak served with rolled blue cheese and a blue cheese 
sauce.

Bone-In Sirloin & Garlic Prawns ���� �� 500g  £40.00  

Bone in sirloin topped with garlic king prawns�

BROTHERS AND FOUNDERS STEVE AND DAVE TOOK A ROAD-TRIP ACROSS AMERICA TO TRY THE MOST 

FAMOUS BURGERS OUT THERE AND BRING THEM RIGHT BACK TO ESSEX. THAT KNOWLEDGE HAS GONE 

INTO CREATING OUR 100% CHUCK-STEAK SMASHBURGERS, MADE FRESH HERE EVERY DAY. 

MAINSBURGERS SIDES

STEAKS

SPECIALITY STEAKS

STARTERS

Please advise a member of staff if you have any particular dietary requirement. A separate allergen menu is available upon request.

AN OPTIONAL 10% SERVICE CHARGE WILL BE APPLIED TO YOUR BILL, ALL OF WHICH GOES TO THE STAFF�

ALL OF OUR STEAKS COME FROM GRASS-FED 
HEREFORDSHIRE CATTLE, HAND-SELECTED AND 
AGED JUST FOR US, THEN FURTHER DRY-AGED AND 
CUT TO YOUR SPECIFICATIONS IN-HOUSE. THIS IS 
STEAK AS IT SHOULD BE.

STEAK EXTRAS 
Tempura King Prawns  �����������������������������������������  £12�00

Garlic King Prawns  ����������������������������������������������  £12�00 

Fried Eggs  ������������������������������������������������������������  £2�00 

Beetroot & Goats Cheese (v)  ��������������������������  £7.00 
Golden & purple beetroot with goat cheese, mixed cress 

served with a red wine vinegar shallot dressing�

Tempura King Prawns  �����������������������������������  £12.00 
Tempura king prawns, pineapple salsa, miso mayo�

Panko Pork Belly ������������������������������������������������  £8.00 
Slow roasted pork belly fried in panko breadcrumbs, 
kecap manis & apple chutney� 

Crispy Soft Shell Crab  ������������������������������������  £12.00 
Crispy soft shell crab, mixed leaves, sweet chilli dipping 

sauce�

Crab, Prawn  & Mango Salad ��������������������������  £9.00 
Crab meat, prawns, fresh mango, avocado, mixed leaves, 

fresh onion, lime mayonaise� 

19 Hour Smoked Brisket & Hummus ������������  £7.50 
Homemade 19 hour smoked brisket, hummus, pomegranate 

seeds & olive oil� Served with homemade crusty bread�

Beef Chorizo Platter ������������������������������������������  £8.00 
Homemade beef chorizo sausages, slow smoked then 

finished over charcoal, served with gherkins, pickled onions, 

dijon mustard and toasted bread�

10 Chicken wings �����������������������������������������������  £8.00 
Chipotle // Lemon Pepper // Honey Garlic // Hot // Cajun Dry 

Rub // 

Salt & Pepper Squid ������������������������������������������ £8.00 
Fried squid, salt, pepper served with a Spanish aioli� 

Pan-Fried Scallops  ����������������������������������������  £12.00 
Pan-fried scallops, crumbled crispy pork crackling, pureed 

corn, pico de gallo & beurre blanc�

Yakitori Chicken ������������������������������������������������ £8.00 
Chicken thighs, marinated in a sticky soy sauce, cooked 

over charcoal and finished with fresh spring onion�

Trio of Ceviche ������������������������������������������������  £14.00 
Seabass & grenadine // Scallop & mango // Salmon & lime�

Tuna Ahi Poke   �����������������������������������������������  £10.00 
Tuna sashimi with soy sauce, mirin, fresh chilli� julienned 

pickled green papaya &  pomegranate seeds servied 

lemon crème fraîche

Smoked Fillet Tartar  �������������������������������������  £10.00 
Cold smoked fillet of beef, gherkins shallots, parsley, fresh 

beetroot & crème fraîche� 

Ribeye Tacos  ���������������������������������������������������  £10.00 
Soft taco topped with diced ribeye, marinated in soy sauce, 

garlic, fresh chilli, sesame oil� Finished with pickled onion, 

avocado, sriracha mayo�

Chicken Tacos  ��������������������������������������������������� £8.00 
Soft tacos topped with chicken thighs marinated in lime, soy 

sauce, garlic & ginger� Finished with sriracha mayo, onion, 

pickled jalapeno & fresh coriander�

Herb Roasted Chicken  �������������������������������������������������£15.00 
Roasted half chicken, marinated in herbs & chimichurri� Served with your 

choice of chips, fat chips or mixed salad�

Rack of British Lamb  ���������������������������������������������������£25.00 
Roasted rack of lamb with a garlic & herb crust� Served with roasted plum 

tomatoes, & veal jus� Served with your choice of chips, fat chips or mixed salad�

Mac & Cheese (v) (Bacon £2)  ���������������������������������������£10.00 
Homemade macaroni cheese� 

Cornish Monkfish  ���������������������������������������������������������£28.00 
Pan fried monkfish medallions with a lemon butter sauce, served with a 

dressed tomato & onion salad�

Grilled Seabass ���������������������������������������������������������������£16.00 

Seabass cooked over charcoal, dressed with olive oil & grilled lemon� Served 

with a fennel salad� � 

Chipotle Roasted Tofu  (v) ��������������������������������������������£15.00 

Chipotle marinated tofu, roasted over charcoal� Served with mixed green 

vegetables and a homemade mushroom miso gravy�


